
Fachhändlerseminar

A BEWITAL eledelek
gyártástechnológiája

Az egészség mindenek előtt!
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Eledelek gyártása:
hangsúly a minőségen
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Bewital GmbH & Co
KG

• 200 Munkatárs
• 100 mill. € forgalom
• Háziállat eledelek
• Tejpótlók
• Zsírok 

újrahasznosítása
• Szállítmányozás
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A gyártás elsődleges célja a
keményítő feltárása

• A keményítő egy növényi 
szénhidrát

• Természetes, kezeletlen 
keményítő a kutya számára 
csak csekély mértékben 
emészthető

• A feltárt (= előemésztett) 
keményítő a kutyánál sem 
igényel különösen nagy 
emésztési kapacitást
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Egy példa a feltárt kukorica keményítőröl
– Popkorn

• A természetes kezeletlen 
kukorica szem nagyon rosszul 
emészthető

• A popcorn gyártásnál a 
kukoricaszem természetes 
keményítőjét hő és nyomás 
segítségével tárják fel

• Az expandált popcorn így 
közel 100 % - ban emészthető
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A természetben a keményítő feltárása az 
összetett gyomorban (pacal) történik

• A kérődzők összetett 
gyomrában a keményítő a 
baktériumok bontó
enzimjeinek köszönhetően 
táródik fel

• A természetben a farkas a 
zsákmányállat 
gyomortartalmának 
elfogyasztásával jut ehhez a 
feltárt szénhidráthoz

• Az összetett gyomor így 
természetes forrása a 
könnyen emészthető
szénhidrátoknak
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A keményítő feltárása a szárazeledelgyártás
során az extrudálóban

• Az extrudálási folyamat a kutyák 
és macskák könnyen 
emészthető eledelének 
előállítására szolgál modern 
technika

• Az extrudálóban a takarmány 
keverékét forró gőzzel 
előkezeljük és nyomás 
segítségével képlékeny, 
egységes formává préseljük. 
Ezáltal a takarmányban lévő
keményítő feltáródik 
(expandálódik) 

• A természetes keményítő
emészthetősége  - ennek a 
kíméletes gőzpuhító eljárásnak 
köszönhetően 85-90 %-ra nő

Előkezelés gőzzel 
3 percig

Extrudálás
(Gőz + Nyomás)
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A szárazeledelgyártás lépései 

A komponensek finom 
liszté való őrlése.

Az összetevők bemérése
a keverőbe, keverés.

A szénhidrátok feltárása!
(Kondicionálás & Extrudálás)

Az extrudátumok
szárítása

A por részecskék 
kiszitálása Vákuum alatti zsírzás

Természetes levegőn
hűtés

A por részecskék 
kiszitálása.

Különböző kiszerelésekbe
történő töltés.
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Extrudáló a háziállateledel gyártáshoz
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Extrudálás után: feltárt krokettek

• Extrudálás után egy 
formálható, nedves krokettet
kapunk kb. 25% 
nedvességtartalommal

• Egy kíméletes keringtető
légszárítónak köszönhetően 
a krokettek 
nedvességtartalma 10% - ra
csökken

• A gőzpuhító és szárító
eljárásnak köszönhetően 
magas higiéniai tisztaságú
terméket kapunk! 
(takarmányatkától mentes!)
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Az extrudátumok szárítása = konzerválás

• A friss kenyér olyan sok vizet 
tartalmaz, hogy konzerváló anyag 
nélkül néhány nap alatt elkezd 
penészedni

• A kétszersültek nedvesség 
tartalma ezzel szemben kevesebb 
mint 10%. Ennek köszönhetően 
konzerváló anyag nélkül is védve 
van a penészedéstől

• Megfelelő mértékben leszárított 
extrudátum a kétszersülthöz 
hasonlóan a szárítással 
konzerválható

• A Bewital szárazeledelek nem 
tartalmaznak mesterséges 
tartósító szereket!
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• Termékkímélő keringető
szállító

• 5 szárító szint, 
amely két egymástól 
független hőmérséklet 
zónára van felosztva

• Teljesen egyenletes 
szárítás (+/- 0,5 % 
nedvességtartalom 
eltérés)

• Ennek köszönhetően 
konzerválóanyag
nélküli, magas 
termékbiztonság!
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Szárítás után: kemény, porózus krokettek

• A szárítás után kemény, meleg, 
porózus kroketteket kapunk

• Ebben az állapotban a termékre 
vákuum alatt nagy értékű tiszta 
zsírt permetezünk

• Az eledelek energiatartalmát a 
rápermetezett tiszta zsír 
segítségével állítjuk be

• Emellett a zsír egy természetes 
ízjavító. A Premium-
baromfizsírnak köszönhetően, 
egy kiváló, egységes 
ízletességet sikerült elérni 
aromaanyagok nélkül!
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Extrudáló berendezés
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Extrudáló berendezés
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Minőségi garancia!
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Garancia a minőségre!
Kémiai adalékanyagoktól 

mentes:

• Mesterséges 
tartósítószerektől mentes

• Mesterséges 
ízesítőanyagoktól mentes

• Mesterséges 
színezőanyagoktól mentes

• Természetes antioxidánsok
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Garancia a minőségre!

Szójafehérjétől 
mentes

(Allergiás problémák gyakori
okozója a szója és a

belekben történő fokozott
gáztermelődésért is felelős!)
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Garancia a minőségre!

Nem tartalmaz genetikailag
manipulált növényi anyagot
(semmilyen GMO anyag)
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Garancia a minőségre!

• Csak emberi fogyasztásra is 
alkalmasnak talált 
húsalkotórészek kerülnek 
felhasználásra

• Az emberi táplálékhoz 
hasonlóan a hormon-és 
antibiotikum maradványok 
ellenőrzése folyik
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Garancia a minőségre!
• Az eledelek tápanyagtartalma megfelel, sőt, túltesz a kutyák 

tápanyag szükségletének  tudományos ajánlásánál 
(AAFCO ajánlások)

• A táplálkozási programunk az életkor 
meghosszabbításának és az életerő növelésének 
céltudatos figyelembevételével egy optimális eledelt biztosít
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Minőségi vállalatvezetés!
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Minőségi vállalatvezetés!
• Innovativ munkatársak
• Modern gyártástechnológia
• A lényeges tápanyagtartalmak 

elemzése:
1. minden beszállított 
nyersanyagcsoport esetén
2. minden egyes készáru 
csoport esetében 

• Dokumentálása minden kiszállított 
egységnél a felhasznált alapanyagok 
„kéne/van” összehasonlításának

• Termékmintavétel a felhasznált 
alapanyagokból és az előállított 
késztermékekből

Bizonyítványok: ISO 9001;
HACCP; GMP



Fachhändlerseminar

Minőségi vállalatvezetés!

Széleskörű, rendszeres
maradványelemzés a

következőkre: 

• nehézfémek
• növényvédőszer
• Aflatoxin
• Mycotoxin
• Polychlorierte Biphenyl

(PCB´s)
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Köszönjük figyelmüket! 


